
LEI600

LEI600 SMART + ARIA L MASTER

ECONOMIA E TECNOLOGIA NON
SONO PIÙ INCOMPATIBILI.

LEI600, distributore automatico per bevande calde 
con capacità di 600 bicchieri. Progettato per poter 
cambiare facilmente la tastiera di selezione utente e 
adattarsi a diverse locazioni.

LEI600 TOUCH 21”

RISPARMIO
ENERGETICO
(OPZIONALE)

INTERFACCIA UTENTE

■ Grande modularità con 3 interfacce utente intuitive e 
intercambiabili:
Easy: tastiera standard a membrana, con 24 ampi 
pulsanti.
Smart: tastiera con tecnologia touchscreen con 24 
ampi pulsanti retroilluminati.
Touch: monitor touchscreen 21.5” FULL HD per ripro-
durre anche contenuti multimediali.
■ Display LCD 3.5” personalizzabile (disponibile su 
versione Easy e Smart).
■ Compatibile con l'utilizzo di una mug in sostituzione 
al bicchiere (kit sensore in opzione).
■ Dosaggio zucchero.
■ Segnale di avviso bevanda pronta.
■ Sportello vano erogazione a caduta rallentata.

GRUPPO
CAFFÈ A CAMERA

VARIABILE

GRUPPO
CAFFÈ

ESPRESSO

SENSORE 
PRESENZA 
BICCHIERE

(OPZIONALE)

TRAMOGGIA 
CAFFÈ IN GRANI 
SOTTOVUOTO
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SPECIFICHE TECNICHE 
■ ALIMENTAZIONE ELETTRICA DI RETE: 230 Vac – 50 Hz 
■ ALIMENTAZIONE ELETTRICA INTERNA: Tutti i componenti sono alimen-
tati a 24 Vdc, ad eccezione delle resistenze delle caldaie, della pompa e 
dell’aspiratore vapori che sono alimentati alla tensione di rete.
■ POTENZA ASSORBITA
1.80 kW versione espresso mono caldaia
2.25 kW versione solubile
■ ALIMENTAZIONE IDRICA: Attacco = 3/4” - Pressione acqua = 0.5 – 6.5 bar

TECNOLOGIE
■ Versione con tramoggia caffè in grani sottovuoto (VH): grazie a questo si-
stema, il contenitore del caffè in grani viene mantenuto sottovuoto (anche 
durante l'erogazione) e permette una migliore conservazione del gusto.
■ Versione ES con gruppo caffè espresso tradizionale: caffè espresso fatto 
nel rispetto della tradizione italiana. 
■ Versione ESV con gruppo caffè a camera variabile: dosi da 7 a 14 gr. 
Garantisce condizioni ottimali di pressatura e infusione.

CARATTERISTICHE
■ Cassone rinforzato, cardini antivandalo e serratura a codice programmabile. 
■ Serpentina tè di serie su tutte le versioni. 
■ Distributore bicchieri a diametro adattabile (da 70 a 71 mm) e palettiera 
regolabile da 90 a 105 mm. 
■ Alimentatore switching che garantisce stabilità totale delle dosi dei 
prodotti solubili e una completa protezione elettrica di sicurezza. 
■ Elettronica multiprotocollo di serie.
■ Compatibile con la telemetria.
■ Predisposizione retroilluminazione lexan superiore e inferiore con Led.

SISTEMA DI PAGAMENTO
■ Compatibile con tutti i sistemi di pagamento disponibili sul mercato. 

In abbinamento con una macchina snack a spirali, può funzionare in ma-
ster/slave con un unico sistema di pagamento.

AUTONOMIA PRODOTTI
Tramoggia singola caffè in grani 3.5 kg (7.2 lt)
Tramoggia doppia caffè in grani 7 kg (19 lt)
Kit prolunga campana caffè 1 kg (2.3 lt)
Contenitore standard per prodotti solubili 7 lt
Contenitore slim per prodotti solubili 3.3 lt
Palette 90-105mm  600pz
Bicchieri* Ø 70-71mm 600pz
Bicchieri Big Cup  400pz
* Estendibile fino a 700 pz.

KIT ACCESSORI
■ Kit sensore che segnala la presenza del bicchiere e dà la possibilità di 
erogare una bevanda con tazza o mug.
■ Kit trasformazione versione Easy/Smart in Touch 21”.
■ Kit trasformazione da versione Easy a Smart.
■ Kit trasformazione da versione Smart a Easy.
■ Kit introduzione moneta antivandalica (IAV).
■ Kit chip orologio (per risparmio energetico e attività promozionali).
■ Dispenser laterale che ospita 6 cassetti dotati di 2 spirali per la distribu-
zione di mini-snack abbinabili alla bevanda selezionata. E per gli amanti 
del tè, le spirali possono erogarne anche diverse varietà in bustina.

AMBIENTE
■ Compatibile con bicchieri di carta, palette in legno e possibilità di ero-
gare la bevanda in tazza o mug.
■ Energy Saving Mode: risparmio energetico che permette di mettere la 
caldaia in stand by per dei periodi definiti consumando meno energia.
■ Conforme alle direttive ROHS e RAEE.

Bianchi Vending è un marchio di:
Bianchi Industry Spa - info@bianchiindustry.com
Corso Africa 2/3/9 - 24040 Loc. Zingonia, BG, Italia
T: +39 035 450 2111 - F: +39 035 883 304

I dati tecnici e le informazioni 
riportate sono indicativi e soggetti 
a cambiamenti senza preavviso. 

MODELLO LEI600 EASY SMART 
TOUCH

LEI600 1ES-6 
SB

LEI600 1ES-6 
SB VH

LEI600 2ES-6 
SB

LEI600 2ES-6 
SB VH

LEI600 1ESV-6 
SB

LEI600 IN-8 SB

INTERFACCIA UTENTE EASY/SMART/
TOUCH 21”

EASY/
TOUCH 21”

SMART/
TOUCH 21”

EASY/
TOUCH 21”

SMART/
TOUCH 21”

EASY/SMART/
TOUCH 21”

VERSIONE CAFFÈ IN GRANI CAFFÈ IN GRANI CAFFÈ IN GRANI CAFFÈ IN GRANI CAFFÈ IN GRANI CAFFÈ SOLUBILE

GRUPPO CAFFÈ ESPRESSO
TRADIZIONALE (ES) ES ES ES ES - -

GRUPPO CAFFÈ
CAMERA VARIABILE (ESV) - - - - ESV -

TRAMOGGE CAFFÈ IN GRANI 1 1
(VACUUM - VH) 2 2

(1 VACUUM - VH) 1 -

CALDAIE 1 1 1 1 1 1

CONTENITORI PRODOTTI
(DI CUI 1 PER ZUCCHERO) 6 6 6 6 6 8

BICCHIERI Ø 70-71 MM 600 600 600 600 600 600

BICCHIERI Ø 80 MM - - - - 400 VERSIONE 
BIG CUP

400 VERSIONE 
BIG CUP

DIMENSIONI MM 1830*H x 620L x 735P / PESO 155 KG * + 5 mm piastra superiore

CAFFÈ SOLUBILE

1. Tè 2. Decaffeinato 3. Caffè 
Vanille 4. Caffè

5. Zucchero 6. Brodo 7. 
Cioccolata 8. Latte

1
2 3

4 5 6 7 8

CAFFÈ IN GRANI

1. Zucchero 2. Solubile
3. Solubile 4. Caffè in 

grani 5. Cioccolata
6. Latte 7. Tè

7

(configurazione valida per versione con 
gruppo espresso tradizionale + versione 

con gruppo caffè a camera variabile)

1. Decaffeinato 2. Zucchero 3. 
Orzo 4. Caffè in grani 1

5. Caffè in grani 2
6. Cioccolata 7. Latte 8. Ginseng

4 5
7 83

1

1. Decaffeinato 2. Zucchero
3. Solubile 4. Caffè in grani 1

5. Caffè in grani 2 (vacuum hopper) 
6. Cioccolata 7. Latte 8. Solubile

5

VACUUM
HOPPER

7 8
4

3

1

CAFFÈ IN GRANI X2 TRAMOGGE (1 VACUUM)CAFFÈ IN GRANI (VACUUM)

1. Zucchero 2. Solubile
3. Solubile 4. Caffè in grani 

(vacuum hopper)
5. Cioccolato 6. Latte 7. Te

5 6 7

VACUUM
HOPPER

41 2 3

(configurazione valida per 
versione con gruppo espresso 

tradizionale)

CAFFÈ IN GRANI x2 TRAMOGGE



LEI600 TOUCH 21” + ARIA L EVO MASTER

ARIA L EVO MASTER
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Bianchi Vending è un marchio di:
Bianchi Industry Spa - info@bianchiindustry.com
Corso Africa 2/3/9 - 24040 Loc. Zingonia, BG, Italia
T: +39 035 450 2111 - F: +39 035 883 304

I dati tecnici e le informazioni 
riportate sono indicativi e soggetti 
a cambiamenti senza preavviso. 

ARIA L EVO

ARIA PLUS L EVO
MASTER/SLAVE

MASTER

IL MIGLIORE RAPPORTO QUALITÀ PREZZO CHE SI 
ABBINA CON ELEGANZA ALLA GAMMA LEI.

ARIA L EVO, distributore automatico a spirali refrigerato 
per la vendita di snack, panini, prodotti freschi, lattine e 
bottiglie. 

INTERFACCIA UTENTE

■ Design raffinato con cornice della porta in alluminio 
anodizzato naturale.
■ Ampio vano erogazione per prodotti di grandi di-
mensioni, con finestra trasparente e illuminazione per 
evidenziare il prodotto erogato. 
■ Grande versatilità di configurazione per la realizzazione 
di molteplici combinazioni, al fine di soddisfare le diverse 
esigenze di vendita con un’ampia gamma di prodotti.

MODELLI MASTER
■ Tastiera alfanumerica illuminata con 12 tasti.
■ Display LCD TFT 3,5” a colori, personalizzabile.
■ Sistema di introduzione e restituzione moneta stan-
dard.
MODELLI SLAVE
■ La versione slave funziona abbinata a una macchina 
di bevande calde o snack & food master, con un unico 
sistema di pagamento. 
■ La tastiera di selezione alfanumerica è presente sulla 
macchina master.

SENSORE
CADUTA

PRODOTTI

DISPOSITIVO 
CONTROLLO 

TEMPERATURA
REFRIGERAZIONE

3°C
RISPARMIO 

ENERGETICO

LEI600 EASY + ARIA L EVO SLAVE



ARIA PLUS L EVO

ARIA+ L EVO 6-44 MA ALFA MASTER X - 6/8 44/356
34 bottiglie 50cl o 

68 lattine 33cl.

ARIA+ L EVO 6-44 MA ALFA DISP. MASTER X X 6/8 44/356
34 bottiglie 50cl o 

68 lattine 33cl.

ARIA L EVO 

ARIA L 6-44 MA ALFA MASTER X - 6/8 44/356 -

ARIA L 6-44 SL SLAVE - - 6/8 44/356 -

DIMENSIONI MM
VERSIONE MASTER: 1830H x 870L x 798**P / PESO 250 KG 

VERSIONE SLAVE: 1830H x 720L x 798**P / PESO 200 KG 
** + 90 mm zanca di ancoraggio posteriore
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SEZIONE LATERALE COLONNA CON BOTTIGLIE SEZIONE LATERALE COLONNA CON LATTINE

Caricamento
frontale delle bottiglie.

ARIA PLUS L EVO MASTER, CONFIGURAZIONE DELLA COLONNA

max. 34
x1

max. 68
x1

DIAMETRO 
MM

PASSO 
MM

PRODOTTI
SNACK

LATTINE

BOTTIGLIE 

TRAMEZZINI
PANINI

SPIRALE
SEMPLICE

KIT DOPPIA SPIRALE SX/DX
CON MOTORE DOPPIO

SPIRALE SUPPORTO
PRODOTTI E FERMA BOTTIGLIA

SPIRALE SEMPLICE
CON SUPPORTO PRODOTTI

SPIRALE SEMPLICE
CON GUIDA

SPIRALE SUPPORTO PRODOTTI
E FERMA LATTINE E TRAMEZZINI

SPIRALE SPECIALE
PASSO VARIABILE

ARIA PLUS L EVO / ARIA L EVO

= 028

= 083

= 101

= 048

= 048

= 048

Ø 68
  60

Ø 68
  45-60-35

Ø 68
  35-30-45

Ø 68
  77

Ø 68
  77

Ø 68
  77

13

10

7 7 7

10 10 7 7 13 13 13

13 13 16 16 10 10 10

6 6

7

6 6 6 6 6 6

6 6 6 6 6 6 6 6

6 6 6 6 6 6 6 6

50

50

33

CAPACITÀ OTTIMIZZATA 
Una colonna aggiuntiva
per una capacità di
34 bottiglie da 50 cl 

USER FRIENDLY
Tastiera alfanumerica 
illuminata 

COMUNICAZIONE 
Display LCD TFT 3,5” a 
colori, personalizzabile 

ERGONOMIA 
Finestra trasparente
e illuminazione vano

SPECIFICHE TECNICHE 
■ ALIMENTAZIONE ELETTRICA DI RETE: 220-240V; 50/60HZ
■ POTENZA ASSORBITA: 0.3 kW
■ GESTIONE FOOD
Predisposto per la conservazione di prodotti alimentari deperibili con 
una temperatura di 3 °C nei due cassetti inferiori. Dispositivo di sicurez-
za per il controllo della temperatura (negli ultimi due vassoi prodotti) 
e relativa inibizione delle spirali, qualora le condizioni a norma per 
prodotti deperibili dovessero venire a mancare.
■ Gruppo frigo in comune fra versioni Master e Slave facilmente accessi-
bile ed estraibile. Manutenzione semplificata grazie al filtro antipolvere 
di facile estrazione.
■ UNITÀ REFRIGERANTE: ½ HP con sbrinamento automatico
■ GAS REFRIGERANTE: R 452 A

CARATTERISTICHE GENERALI
■ Da 6 a 7 vassoi prodotti, 8 spirali.
■ Kit a corredo con 8 supporti prodotti e 1 asta ferma bottiglie.
■ Coibentazione del distributore realizzata attraverso un materiale ad eleva-
to coefficiente di isolamento termico. 
■ Ampia vetrina illuminata mediante barre a led bianchi realizzata con vetro 
temperato che consente un’ottimale esposizione dei prodotti in vetrina.
■ Vetrina con resistenza anti-condensa. 
■ Layout vassoi regolabile: passo di 7,5 mm fra i fori di fissaggio delle 

guide vassoi per una maggiore flessibilità della configurazione interna.
■ Sportello prelievo prodotti con dispositivo antifurto.
■ Sensore caduta prodotti.
■ Versione con etichette elettroniche (Electronic Tags) per la visualizza-
zione di prezzi, descrizioni e promozioni.

CARATTERISTICHE ARIA PLUS L EVO MASTER
■ 1 colonna laterale che può contenere complessivamente 34 bottiglie 
d’acqua da 50cl oppure 68 lattine da 33cl. Questa configurazione libera 
spazio nella vetrina da destinare ai prodotti più remunerativi. 

ACCESSORI
■ Kit vassoio tramezzini (7 selezioni).

SISTEMA DI PAGAMENTO
■ Solo sui modelli master si possono alloggiare tutti i principali sistemi di 
pagamento basati su protocolli Executive e MDB.

AMBIENTE
■ Illuminazione vetrina con LED.
■ Energy Saving Mode: possibilità di gestione spegnimento luci Led in 
determinate fasce orarie.
■ Conforme alle direttive ROHS e RAEE.


